
SAN-
GRÍA

17

21

21

21

4.9

SANGRIA DE VI DE TOTA LA VIDA
Copa 6 / 17 jarra

SANGRIA DE CAVA AMB FRUITS          
VERMELLS I TARONJA

SANGRIA DE CAVA AMB MANGO I    
PRÈSSEC

SANGRIA DE CAVA DE FRUITA DE LA 
PASSIÓ I MADUIXA

TINTO DE VERANO
Vi negre, refresc de llimona

[CAT]

2.7
2.7
3.1

3.5
3.5

AIGUA
AIGUA AMB GAS
REFRESCOS
Coca Cola / Coca Cola Zero
Fanta de llimona
Fanta de taronja

FUZE TEA
RED BULL

refrescos

sangrIas

COCKTAILS

VINOS

MORADO SOUR
¡Un còctel púrpura bo i refrescant!
Vodka, llimona verda, fruits vermells i 
crema de cava

PISCO SOUR
Llimona, pisco, xarop de sucre i clara 
d’ou

DAIQUIRI “EL MERCAT”
La nostra versió del Daiquiri amb      
St. Germain

PORNSTAR MARTINI
Vodka, fruita de la passió, xarop de 
vainilla i crema de cava 

CAVA

MONT PARRALL VINTAGE
Copa • 3.6 / Ampolla • 16
D.O. Penedés. Xarel•lo, macabeo, parellada 
i garnacha

DURAN ORIGIN BRUT GR Ampolla • 28
D.O. Cava. Xarel•lo, marcabeu, parellada  
i chardonnay

CHAMPAGNE

PERRIER JOUET Ampolla • 65
Grand Brut francés.  
D.O. Champagne. Pinot noir, meunier  
i chardonnay

MOET & CHANDON Ampolla • 65
Brut imperial.  
D.O. Champagne. Pinot Noir,  
chardonnay i pinot meunier 

VI ROSAT

CUATRO PASOS
Copa • 3.20 / Ampolla • 15
D.O. Bierzo. Mencía

STUDIO BY MIRAVAL ROSE
Ampolla • 29
D.O. Francia-provenza Chateau Miraval, 
garnacha, cinsault, rolle

9

9

10

9.5

8

8

9

9

9

9

MOJITO CLÀSIC
Ron negre, menta, lima

CAIPIRINHA
Cachaça, llima, sucre

PINYA COLADA
Ron, pinya, coco i molt d’amor

MARGARITA CLÀSSIC
Llima, tequila i triple sec

MARGARITA D’ALFÀBREGA
Tequila, alfàbrega, triple sec, llima i 
Saint Germain

MARGARITA DE FRUITA DE LA 
PASSIÓ
Pulpa de fruita de la passió, tequila, 
triple sec i Saint Germain

¿AMB QUINA FRUITA HO VOLS?¿AMB QUINA FRUITA HO VOLS?    
Fet amb 100% fruita natural de mango, Fet amb 100% fruita natural de mango, 
fruita de la passió o fruits vermellsfruita de la passió o fruits vermells

APERITIUS

5.80€/PERS.

CERVESA

CINZANO VERMUT
Blanc/Negre

CAMPARI
Combina’l com vulguis: 
soda, tónica, suc de taronja

NEGRONI  
Gin, vermut, Campari

APEROL SPRITZ
Aperol, cava, soda

HUGO SPRITZ
Amb flor de saüc i menta

LIMONCELLO SPRITZ
Clàssic

LIMONCELLO SPRITZ DE 
FRUITA DE LA PASSIÓ

LIMONCELLO SPRITZ DE 
MANGO

LIMONCELLO SPRITZ DE 
FRUITS DEL BOSC

ESTRELLA DAMM 
De barríl /  Rossa

VOLL DAMM
Ampolla 

SOL
Ampolla

DESPERADOS
Ampolla 

FREE DAMM  
Sense alcohol 

COCKTAILS DEL MERCAT

esCUMÓS

CUATRO PASOS  
Copa • 3.20 / Ampolla • 15
D.O. Bierzo. Mencía 

AZPILICUETA  
Copa • 3.80 / Ampolla • 19
D.O. Rioja. Crianza. Graciano,  
mazuelo i tempranillo     

TOSSUDES Ampolla • 20
D.O. Catalunya. Garnacha, syrah, 
cabernet sauvignon i monastrell
 
TE HAS PASADO TRES PUEBLOS
Ampolla • 27 (vegà)
D.O. Ribera del Duero. Vi negre del 
pais

vi Blanc

ALCORTA ATREVIDO  
Copa • 3.20 / Ampolla 15
D.O. Rueda. Verdejo

MARIETA Copa • 3.50 / Ampolla•  18 
D.O. Rías Baixas. Albariño

MARA MARTIN Ampolla • 18
D.O. Monterrei. Godello

ONNA Ampolla • 22
D.O. Penedés. Xarel•lo

TE HAS PASADO TRES PUEBLOS
Copa • 4 / Ampolla• 19
D.O. Rueda. Verdejo

VI BLANC  DE LA CASA
Copa · 2,8
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4.8

7.2
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SPRITZ

Copa / Gerra
2.5 / 4.4

3.5

3.5

3.5

3.1

TOP
VENDES



EL TAPEO

PAE-
LLA BURG-

ERS
POSTRES

 Suplement del 10% serveis de terrassa

LA NOSTRA ENSALADILLA RUSA

NATXOS  “EL MERCAT”

ANXOVES del cantàbric (6 uds)

PERNIL IBÈRIC de 80 g

PATATES BRAVES
Amb salsa brava i alioli

FORMATGE PROVOLONE  
Al forn amb tomatiga i orenga

TRUITA DE PATATES

DUO DE CROQUETES DE GAMBA
Gambes vermelles en pasta kataifi

BOMBA DE LA BARCELONETA

GAMBES AMB ALLADA
Con gingebre, bitxo i coriandre

MUSCLOS AL VI BLANC

CALAMARS A L’ANDALUSA
Fets amb farina de cigrons y amb maionesa de 
llima

POP
Trinxat de patata, crema de pebre  
del piquillo ahumat  

TRUITA OBERTA DE BUTIFARRA
Amb bolets, formatge de cabra, ceba confitada 
i espinacs

TEMPURA DE LLANGOSTINS
Amb salsa de curry i mango

LLOM SALTEJAT DE VEDELLA
A l’estil peruà

FINGERS DE POLLASTRE
Amb salsa de mostassa i mel

CARCHOFES FREGIDES 
Amb salsa romesco

OUS ESTRELLATS AMB PERNIL IBÈRIC I 
OLI DE TRUFA 

TACOS DE POLLASTRE 
Amb guacamole, crema agria, pico de gallo i 
tomàtiga   

PÀ DE COCA AMB AOVE I TOMÀTIGA

Inclou IVA

6.9

10.9

8

16.5

6.5

9.9

5.9

5.5

2.95

12.9

12.5

14.9

18

12

14.8

14.8

14.8

15.5

17.5

17.5

15.9

17.5

17.5

11.5

9.8

8

7.9

9.8

12.95

2.5

6

6

6

6

6

6

9

12

12

13

13

[CAT]

Burgers & friends
ARROssos

AMANIDA DE L’HORTA 

AMANIDA DE BURRATA
Amb tallarines de carbassó, pesto i 
tomàiga seca

AMANIDA CÈSAR
Pollastre cruixent amb lletuga de jardí

AMANIDA DE TATAKI
De tonyina, en salsa teriyaki, amb      
edamame, arròs, alvocat i verdues

AMANIDA VEGETARIANA
Quinoa, falafel, portobello, kale,       
hummus, alvocat i moniat rostit

MILANESA CLÀSSICA

TOSCANA
Pernil dolç i formatge

IBÈRICA
Tomàtiga cherry confitada, formatge 
de cabra i pernil

QUATRE FORMATGES
Mozzarella, gorgonzola, parmesà  i 
formatge de cabra

VEGGIE
Milanesa d’albergínia
cruixent

CHEESE BURGER
Hamburguesa 100% vedella, bacon, 
ceba i formatge

BURGER VEGETARIANA
Hamburguesa vegetariana amb 
formatge, tomàtiga i amanida

SANTA BURGER
Amb pollastre, cheddar, tomàtiga, 
lletuga amb salsa de la casa

WAGYU BURGER
Amb formatge de cabra i ceba            
caramel·litzada

PAELLA DE MARISC   

ARRÒS NEGRE 
amb calamars

ARRÒS AMB VERDURES  
de temporada

ARRÒS DE POLLASTRE I BOTIFARRA 

FIDEUÀ AMB ALIOLI     

TÒFONES CASOLANES AMB XOCOLATA

CHEESECAKE AMB FRUITS VERMELLS

CARROT CAKE

PASTÍS D’OREO

PASTÍS DE XOCO-BANANA

CREMA CATALANA
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tapes Milanesas Pollastre

Patates fregides 2€
Patates de moniato  2€ 
Amanida coleslaw  2€

Salasa picant 2€

AMANIDES

BURRATINA
Tomàtiga cherry, burrata i alfàbrega

SERRANITA
Pernil, tomàtiga confitada, mozzarella i ruca

PORCA
Mortadel·la italiana, festucs i stracciatella

ESCALIVADA
Verdures a la brasa, mozzarella i formatge de cabra

PINSA ROMANA
NOU!

NOU!

14.5

14.9

14.9

14.5

11.5

13.5

15.4

14.8

12.5

Min. 2 persones
/

Preu per 
persona

Gluten       Lactis          Ous          Crustacis         Soja       Fruits secs


